POUDRE DE VANILLE DEUXIEME QUALITE
DESCRIPTION :

Nom botanique poudre de vanille issue de go:j:l"s§é"£de vanille planifolia
Pays d’origine Madagascar ot
Aspect extérieur Vanille broyée, puis firy_,ément‘tan‘lisée
Utilisation restauration o

ill [
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SPECIFICATION ,
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Granulometl:le

Taux d’ humldltg résiduel — B
Taux de vanilline“""'-‘.,\v \ao 4% * '/

Couleur ,_Marron

Parfum \ ‘parfum, typ|que de Iavanllle mais moms prononce par rappért

. a la poudre de vanille de premlere quallte

éeme

Caractéristique La peu,Qfe,QQ_yanlll\e 2 qua,l-lte ~""ssue de Ia vanllle cuts

CAPACITE :

Capacité mensuelle /-//‘ 500 kg/mois
r"/‘ 4,’/ //

Disponibilité toute I’année"}s” ‘\.\\ \

Minimum de commande pas de m1n1mum de commande-.. : = RN
PACKAGING et STOCKAGE e

Emballage | : . 23kg/Carton emballée dans un film plastique alimentaire transparent.

Note la poudre de vanille la moins élevée, de notre gamme

Utilisation industrie agroalimentaire

*donné a titre indicatives



