
 

 

 

 

 

  

VANILLE NOIRE – GOURMET 

DESCRIPTION 

Nom botanique   vanilla planifolia 

Pays d’origine   Madagascar 

Aspect extérieur  souple, aspect huileuse, grasse, charnues, non fendue 

Appellation   gourmet 

Utilisation   pâtisserie, restauration, métiers de bouche 

Présentation   bottes de vanille serties d’une attache en raphia    

SPECIFICATION 

Longueurs disponibles  10-12 cm  13-14 cm  15 cm +   ** 

Taux d’humidité  33 % 

Taux de vanilline  1.4 – 2% *   

Couleur    noire, brun foncé 

Caractéristiques  gousses de vanille non fendues 

Poids de la gousse  environs 4 à 4.5%  grammes   * 

CAPACITE 

Capacité mensuelle  500 kg/mois 

Disponibilité   toute l’année. 

Minimum de commande pas de minimum de commande 

PACKAGING et STOKAGE 

Emballage   25 kg /carton. 

Label label/ étiquette du client à la demande 

A la demande à la demande nous pouvons fournir ce produit en qualité fendue, le prix de la vanille 

fendue est moins élevé que la vanille non fendue, mais ses qualités organoleptiques 

sont les mêmes, merci de nous contacter si vous êtes intéressé par cette qualité. 

*données à titres indicatives 

** Si vous souhaitez des dimensions de vanille hors standard merci de nous contacter.  


